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Medienmitteilung

DIE LUXEMBURGERLIVON SPRUNGLI—-EINE IKONE IN
LUFTIG-LEICHTER VIELFALT

Die Confiserie Sprungli erweitert mit dem neuen Luxemburgerli Glace und den
knusprig-schokoladigen Luxemburgerli Talern das Sortiment ihrer luftig-leichten
Luxemburgerli-Familie.

Zarich, 1. Juli 2025 - Als luftig-leichte Version eines Macarons 1957 lanciert, hat sich das
Luxemburgerli zur wahren lkone entwickelt. Taglich frisch mit grosster Sorgfalt von Hand
und ausschliesslich mit naturreinen Zutaten bester Qualitat zubereitet, wurde die Rezeptur
durch die Confiseurinnen und Confiseure des Hauses immer weiter verfeinert. Saisonale-
und Monats-Kreationen sowie neue unwiderstehliche Geschmacksrichtungen Uberraschen
Liebhaber seit jeher.

Und die Luxemburgerli-Familie wachst weiter: bereits 2023 mit den Bisous - die exklusive
Kombination aus den unvergleichlichen Luxemburgerli und feinster Schokolade des
traditionsreichen Haut Chocolatiers. Vergangenes Jahr mit der beliebten Luxemburgerli
Patisserie, nun folgt das Luxemburgerli Glace sowie die Luxemburgerli-Taler. An weiteren
Kostlichkeiten wird getlftelt — Kunden durfen sich bereits jetzt auf die Luxemburgerli Torte
freuen, die am 1. August lanciert wird.
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Die kompromisslose Handwerkskunst gepaart mit der Innovationskraft, die Sprangli antreibt
ihre Rezepturen stetig weiterzuentwickeln und neue Spezialitéten zu kreieren, ist es, die die
Kostlichkeiten der Luxemburgerli-Familie hervorbringt.

Luxemburgerli Himbeer- Luxemburgerli-Taler Luxemburgerli Glace
Torte
Luftig-leichte Zwischen zwei luftig
Feinste handverlesene Makrénchen in den gebackenen Luxemburgerli-
Himbeeren, eine samtige Varianten Vanille, Makronche entfaltet sich
Vanille-Creme und ein Schokolade und Himbeer. eine zartschmelzende
erfrischender Himbeer- Umhullt von edler dunkler,  Glace-Fullung, harmonisch
Fruchtkern gebettet cremiger weisser oder aufeinander abgestimmt.
zwischen luftig-leichten Schweizer Milch-
Luxemburgerli-Schalen. Schokolade.

Die Confiserie Sprungliist seit jeher fur ihre bis ins Ausland beruhmten Luxemburgerli sowie
ihre fast 190-jahrige Handwerkskunst bekannt. Die neuen Luxemburgerli-Kostlichkeiten
sind eine naturliche Erweiterung der beliebten lkone, mit dem die meisten Liebhaber des
Hauses eine personliche Geschichte verbinden. Die Luxemburgerli sind eine Ikone und
bescheren einen ganz persdnlichen Genussmoment.

Far weitere Informationen und Bildanfragen:

Confiserie Sprungli AG
PR & Kommunikation
Katharina-Viktoria Drexler
media@spruengli.ch

Bahnhofstrasse 21
8001 Zurich
Q44 224 47 33
www.spruengli.ch
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Uber das Schweizer Familienunternehmen

Die Confiserie Sprungli ist eine der renommiertesten Confiserien Europas und gehort zu
den Schweizer Pionieren der Haute Chocolaterie. Das im Jahre 1836 gegrindete,
traditionsreiche Schweizer Familienunternenmen Sprungli wird in sechster Generation von
Milan und Tomas Prenosil gefuhrt.

Neben zartschmelzenden Pralinen und Truffes erfreuen sich auch die legenddren
Sprungli-Luxemburgerli grosser Beliebtheit. Als Pionier der Grand Cru-Schokoladen in der
Schweiz entdeckt Springli die edelsten Kakaolbohnen aus den weltbesten Provenienzen.
Die in gewerblicher Tradition mit viel Handarbeit in der eigenen Manufaktur in Dietikon
hergestellten Produkte werden in 29 eigenen Geschdften in der Schweiz verkauft. Diese
befinden sich in und um ZUrich, in Baden, Aarau, Basel, Bern, St. Gallen, Winterthur, Luzern,
Zug und Genf. Insgesamt ergénzen vier Gastronomiebetriebe, von der Café-Bar bis zum
legenddaren Café & Restaurant am Paradeplatz, das Angebot. Ausserhallo der Schweiz
ist die Confiserie Sprungli mit einem Verkaufsgeschaft am Flughafen Minchen vertreten.

Folgen Sie uns auf Instagram: @confiseriespruengli



